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Materia prima con cucina

Possiamo dirti che cosa abbiamo in menu oggi, ma non quello che ci sara
domani. E il Mercato che lo decide, regalandoci il miglior prodotto del
giorno: quello pil buono, pil fresco. Lavoriamo la materia prima per darle

un senso nuovo, senza snaturarne l'essenza. L'ingrediente ci suggerisce il

piatto, la nostra gestualita lo esalta alla ricerca della vostra soddisfazione.

TARTUFO BIANCO

Uovo
Tuorlo, spuma al pecorino, 3 g tartufo bianco (3,7)
euro 35,00

Dorigati Methius Riserva 2019 euro 22,00

Fettuccine

Fettuccine all’'uovo, burro, tartufo bianco 3 g (1,3,7)

euro 38,00

Sobrero Barolo Ciabot Tanasio 2019 euro 20,00

Tartufo bianco

Gelato al tartufo bianco, cuore al lampone, crumble al cacao (3,7)
euro 15,00

Kellerei Bozen Rosis Moscato Rosa 2023  euro 14,00
euro 70,00
Abbinamento vini euro 40,00

Tartufo bianco euro 10,00 al grammo

Tutte le portate del menu possono essere scelte a la carte



CARPE DIEM

Baccala

Tartare di baccala, insalata di finocchi, granita agli agrumi (4)

euro 22,00

Fettuccina all’'uovo

Fettuccine, brasato di moscardini, Parmigiano Reggiano Vacche Rosse
24 Mesi (1,3,14)

euro 24,00

Zuppa di pesci alla brace

pomodoro datterino, cavolo nero, vaniglia (1,2,4,6,14)

euro 30,00

Veneziana della tradizione

mascarpone, frutta secca caramellata
t1,3,7,8)

euro 12,00

euro 70,00

Abbinamento vini euro 35,00

Tutte le portate del menu possono essere scelte & la carte

RAW

Uovo

Tuorlo, spuma al pecorino, guanciale, pane al pepe (1,3,7)
euro 20,00

Riso

Risotto, castelmagno, riduzione di Vermouth, salsiccia di Bra, nocciole
(7,8)

euro 24,00

Stinco di vitello

Stinco di vitello fondente al Marsala, purée di patate,
verdure di stagione (7)

euro 32,00

Tiramisu
Biscuit alla panna, crema al mascarpone, caffe (1,3,7,8)

euro 12,00

euro 70,00

Abbinamento vini euro 35,00

Tutte le portate del menu possono essere scelte & la carte



