ACQUA

Filette naturale
Filette gasata
Filette leggermente gasata

SOFT DRIKS

Coca Cola

Coca Cola Zero

Fiver Tree Indian Tonic
Fever Tree Ginger Beer
Galvanina The Limone
Galvanina The Pesca

BIRRA

Baladin Isaac

Baladin Nora

Baladin L'Ippa

Baladin Super Bitter

Baladin Nazionale Gluten Free
Baladin Botanic Analcolica

CAFFETTERIA

¢l 79
¢l 73
¢l 75

¢l 20
¢l 20
¢l 20
¢l 20
¢l 3
¢l 35

¢l 33
¢l 33
¢l 33
¢l 33
¢l 33
¢l 33

Caffé Carnera Miscela Brasile e Messico

ESpresso

Espresso macchiato
Cappuccino

Caffé Americano
Caffe Corretto
Decaffeinato

euro 4,00
euro 4,00
euro 4,00

euro 4,00
euro 4,00
euro 5,00
euro 9,00
euro 6,00
euro 6,00

euro 6,00
euro 6,00
euro 6,00
euro 6,00
euro 6,00
euro 6,00

euro 3,50
euro 4,00
euro 9,00
euro 4,00
euro 6,00
euro 3,50

Acetaia Delizia Estense
Sassuolo (M0)

Caffé Carnera
Milano (M1)

Consorzio Vacche Rosse
Reaoio Emilia

Latteria Soresina
Soresina (CR)

Mancini Pastificio Agricolo ‘f("';
Monte San Pigtrangeli (FM)

Marco D"0ggiono Prosciutti 7
Oggiono (LC) ,, < B
Maling Pasin
Marcaria (MN) ..

New Gala Fruit - Mercato Ortofrutticolo
Milano

Sommariva

Albenga (SV) &

Tartufi Meneghini
Milano (M)

Iaccaria
Salussola (BI)

Materia prima con cucina

Possiamo dirti che cosa abbiamo in menu 0ggi, ma non quello che ci sara domani. £ il
Mercato che lo decide, regalandoci il miglior prodotto del giorno: quello pid buono, pil
fresco. Lavoriamo la materia prima per darle un Senso nuovo, senza snaturarne
I'essenza. L'ingrediente ci suggerisce il piatto, la nostra gestualita lo esalta alla
ricerca della vostra soddisfazione.




MENU PRANZO / BUSINESS LUNCH

1 piatto a scelta / 7 course euro 20,00
2 Diatti a scelta / 2 courses euro 30,00

incluso coperto, acqua e caffe
Water, cover, coffge are included in the menu

ogni piatto in aggiunta euro 15,00
each dish in addition euro 15 00

Pizza Integrale al Lievito Madre

Salsa di pomodoro, Scarola ripassata, olive, uvetta, acciughe
Homemade pizza, fomato sauce, Sauteed escarole, olives, raisins, anchovies

Lorto di RAW

Lattuga, carote, ravanelli, radicchio tardivo, dressing curry e mango
Lattues, carrots, radishes, radish, curry and mango dressing

Vellutata

Gastagne, funghi, nocciola, fonduta al parmigiano
Ghestnuts soup, mushrooms, hazelnut, Parmigiano fondue

Fettuccine

carciofi, menta, limone, pecorino
Fettuccine homemade pasta, artichokes, mint, lemon, pecoring cheese

Merluzzo

cavolfiore, cavolo nero, salsa agli agrumi
God, caulifiower, black cabbage, citrus sauce

Sbrisolona
gelato di zabaione al Marsala, frutti rossi
Homemade sbrisolona, Marsala wine eganog ice cream

Veneziana

uvetta al moscato, crema chantilly
Homemade brioche with raisin, chantilly cream




