
Tartufi Meneghini
Milano (MI)

Acetaia Delizia Estense
Sassuolo (MO)

Consorzio Vacche Rosse
Reggio Emilia

Marco D’Oggiono Prosciutti
Oggiono (LC)

Mancini Pastificio Agricolo
Monte San Pietrangeli (FM)

New Gala Fruit - Mercato Ortofrutticolo
Milano

Molino Pasini
Marcaria (MN)

Latteria Soresina
Soresina (CR)

Sommariva
Albenga (SV)

Zaccaria
Salussola (BI)

Caffè Carnera
Milano (MI)

Le Selvagge 
Nembro (BG)

Materia prima con cucina
Possiamo dirti che cosa abbiamo in menu oggi, ma non quello che ci sarà
domani. È il Mercato che lo decide, regalandoci il miglior prodotto del giorno:
quello più buono, più fresco. Lavoriamo la materia prima per darle un senso
nuovo, senza snaturarne l’essenza. L’ingrediente ci suggerisce il piatto, la
nostra gestualità lo esalta alla ricerca della vostra soddisfazione.



MENU PRANZO / BUSINESS LUNCH

1 piatto a scelta / 1 course   euro 20,00
2 piatti a scelta / 2 courses euro 30,00

incluso coperto, acqua e caffè
included cover, water, coffee

ogni piatto in aggiunta euro 10,00
each dish in addition  euro 10,00

Doppio Smash Burger  (1,3,7,10)
bacon, cheddar, salsa RAW, patate alla paprika

Double Smash Burger, bacon, cheddar, RAW sauce, paprika potatoes 

L’orto di RAW (8)
Vellutata di carote e curry, mandorle
Cream of carrot and curry soup, almonds

Croque Monsieur (1,3,7)
pane alla zucca, Fontina DOP Alpeggio, prosciutto affumicato, salsa mornay

Pumpkin bread, Fontina DOP Alpeggio, smoked ham, mornay sauce

Fettuccine (1,7)
genovese  di manzo, basilico

 Fettuccine homemade pasta, genovese sauce, basil

Filetto di maiale (7)
alla pizzaiola, purè di patata dolce, bietoline

Pork tenderloin, pizzaiola-style, sweet potato puree, and Swiss chard

Affogato al caffè  (3,7)
ice cream, coffee

Tiramisù  (1,3,7)
Tiramisu


