SOFT DRIKS

Coca Cola

Coca Cola Zero

Fiver Tree Indian Tonic
Fever Tree Ginger Beer
Galvanina The Pesca

BIRRA

Ichnusa non filtrata
Menabrea

Baladin Super Bitter

Baladin Nazionale Gluten Free
Baladin Botanic Analcolica

VINO

Galice di bollicine
Galice di vino spumante
Galice di vino bianco
Galice di vino rosso
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¢l 20
¢l 20
¢l 39

¢l 33
¢l 33
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¢l 33
¢l 33

euro 4,00
euro 4,00
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euro 5,00
euro 6,00

euro 6,00
euro 6,00
euro 6,00
euro 6,00
euro 6,00

euro 18,00
euro 10,00
euro 8,00
euro 8,00
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Materia prima con cucina

Possiamo dirti che cosa abbiamo in menu 0ggi, ma non quello che ci sara domani. E i
Mercato che lo decide, regalandoci il miglior prodotto el giorno: quello pit buono, pid
fresco. Lavoriamo la materia prima per darle un Senso nuovo, senza snaturarne
I'essenza. L'ingrediente ci suggerisce il piatto, la nostra gestualita lo esalta alla
ricerca della vostra soddisfazione.




MENU PRANZO / BUSINESS LUNCH

1 piatto a scelta / 7 course euro 20,00
2 piatti a scelta / 2 courses euro 30,00

incluso coperto, acqua e caffe
included cover, water, coffee

RESTAURANT

Doppio Smash Burger (1,3,7,10)
bacon, cheddar, salsa RAW, patate alla paprika
Double Smash Burger, bacon, cheddar, RAW sauce, paprika potatogs

L"Orto di Raw
Insalata di pomodori, fragole e stracciatella

Tomato, strawberry, and stracciatella Salad

_ ~ Club Sandwich (3,7) _
Pane in cassetta, arrosto di tacchino, bacon, insalata , pomodoro e maionese

Sliced bread, roast turkey, bacon, lettuce, tomato, and mayonnaise

Tagliatelle (1,3,4,14)

al pesto di basilico, fagiolini patate e parmigiano reggiano vacche rosse
Tagliatelle with basil pesto, green beans, potatoes, and Parmigiano Reggiano from red cows

Polpette

di manzo, salsa di pomodoro e peperoni arrosto
Beef meatballs, tomato sauce, and roasted peppers

Affogato al caffé (3.7)
ice cream, coffee

Tiramisu (1.3,7)
Tliramisy



	SOFT DRIKS
	Coca Cola                                          cl 20                                          euro 4,00 Coca Cola Zero                                   cl 20                                         euro 4,00 Fiver Tree Indian Tonic                       cl 20                                          euro 5,00 Fever Tree Ginger Beer                       cl 20                                          euro 5,00 Galvanina The Pesca                          cl 35                                          euro 6,00

	BIRRA
	Ichnusa non filtrata                           cl 33                                           euro 6,00 Menabrea                                          cl 33                                           euro 6,00 Baladin Super Bitter                           cl 33                                           euro 6,00 Baladin Nazionale Gluten Free            cl 33                                           euro 6,00 Baladin Botanic Analcolica                cl 33                                           euro 6,00
	VINO Calice di bollicine                                                                                 euro 18,00 Calice di vino spumante                                                                        euro  10,00 Calice di vino bianco                                                                             euro  8,00 Calice di vino rosso                                                                               euro  8,00
	Materia prima con cucina Possiamo dirti che cosa abbiamo in menu oggi, ma non quello che ci sarà domani. È il Mercato che lo decide, regalandoci il miglior prodotto del giorno: quello più buono, più fresco. Lavoriamo la materia prima per darle un senso nuovo, senza snaturarne l’essenza. L’ingrediente ci suggerisce il piatto, la nostra gestualità lo esalta alla ricerca della vostra soddisfazione.



